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SERVE YOU ofrece productos para satisfacer todas las preferencias de bienestar 
diversas y cambiantes de tus comensales, desde alternativas de origen vegetal 
hasta etiquetas ecológicas sin ingredientes en la Lista de productos no 
pronunciables de US Foods®*, alimentos sin gluten y mucho más. Nuestra amplia 
selección puede satisfacer las preferencias dietéticas específicas de tus clientes. 
Los productos de este pilar cumplen uno o más de los siguientes criterios:

Los productos SERVE GOOD® se obtienen de manera responsable, contribuyen a 
la reducción de residuos o se producen o fabrican para ayudar a reducir las 
emisiones de gases de efecto invernadero.

SERVE LOCAL significa que recibes productos de nuestra marca exclusiva y del 
fabricante abastecidos localmente de agricultores, productores o fabricantes 
regionales. Con Serve Local, ayudamos a prosperar a los agricultores de 
nuestras comunidades. Disponible en mercados participantes.

ALIMENTACIÓN BASADA  
EN PLANTAS

DE ORIGEN VEGETAL**
VEGANO***

VEGETARIANO****

      SIN GLUTEN NO CONTIENE INGREDIENTES 
DE LA LISTA DE PRODUCTOS 
NO PRONUNCIABLES DE  
US FOODS®*

PRÁCTICAS AGRÍCOLAS
ORGÁNICO
SIN ORGANISMOS  
MODIFICADOS  
GENÉTICAMENTE (NON-GMO)
FAIR TRADE CERTIFIED™

RAINFOREST ALLIANCE CERTIFIED™

CUIDADO ANIMAL
PRODUCTOS DE  
MAR SOSTENIBLES

CONSCIENTE DEL CLIMA

REDUCIR LOS RESIDUOS 

DESECHABLES  

RESPONSABLES

LOS PRODUCTOS SON:

O

HUNGRY 
FOR  
BETTER
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¿Estás al corriente de las tendencias de los comensales 
que se inclinan por ofertas más saludables? Con 
opciones de alimentos basados en plantas, etiquetas de 
ingredientes ecológicos sin nada en nuestra 
Unpronounceables List®*, sin gluten y mucho más, 
mantenerse a la vanguardia no es tu trabajo: es nuestro.

Con este lanzamiento de Scoop™, aportamos un 
enfoque especial en el “bienestar” (y la variedad de 
significados que tiene para tus comensales) junto con 
los sabores innovadores, de alta calidad y deliciosos 
que esperas. Nuestra cartera completa de productos, 
apropiadamente denominada “Serve You”, se creó con 
la necesidad específica de atraer a tus clientes y el 
importante objetivo de ayudar a tu negocio. Abordamos 
directamente las necesidades de personalización de los 
comensales (y los retos operativos asociados a ellas) 
ofreciendo productos que satisfacen estas necesidades  
y que a la vez son suficientemente deliciosos como par 
valerse por sí mismos.

La cartera “Serve You” y la gama adicional de 
productos en este lanzamiento de Scoop presentan 
una variedad de soluciones para beneficiar a tu 
negocio durante todo el año. Esto incluye ayudarte a 
aumentar el volumen de ventas, a destacar entre tus 
competidores, a encontrar inspiración para tus menús, 
a ahorrar tiempo en la trastienda y a aumentar la 
rentabilidad. Con los productos Scoop diseñados 
pensando en tu negocio, aportamos algo a la mesa 
para todos y cada uno de ustedes.

@USFOODS #USFSCOOP

 S. Kinkaid
Stacey Kinkaid 
Vicepresidenta de Desarrollo de Productos  
e Innovación

COMIDA 
REAL A TU 
SERVICIO

EN EL MARCO DE NUESTRO PROGRAMA HUNGRY FOR BETTER, 
SERVIMOS TRES CARTERAS DE PRODUCTOS (SOSTENIBLES, 
LOCALES Y DE BIENESTAR) QUE RESPONDEN A LAS 
PREFERENCIAS DIETÉTICAS Y DE ESTILO DE VIDA DE  
MUCHOS COMENSALES:

* Las guías para el procesamiento y el posible contacto 
cruzado durante la producción no aplican para este producto.

**Hecho con ingredientes derivados de plantas, hongos y 
algas; sin ingredientes derivados de animales. Se ha hecho 
lo posible por evitar el contacto cruzado con ingredientes de 
origen animal.

***No contiene ingredientes de origen animal. Se han hecho 
esfuerzos razonables para evitar el contacto cruzado con 
ingredientes de origen animal. 

****Solo se permite utilizar leche, huevos, miel y cera de 
abejas: no se permiten otros ingredientes de origen animal. 
Se han hecho esfuerzos razonables para evitar el contacto 
cruzado con otros ingredientes de origen animal. 

PROCEDENTES DEL ESTADO 
DESDE DONDE SE ENVÍAN LOS 
PRODUCTOS  
A NUESTROS CLIENTES

OBTENIDOS EN UN RADIO  
DE 400 MILLAS DESDE DONDE  
SE ENVÍAN LOS PRODUCTOS 
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SIN INGREDIENTES DE LA  
LISTA DE PRODUCTOS NO 
PRONUNCIABLES DE US FOODS®*

Nuestra iniciativa de Lista de productos no pronunciables** 
ofrece productos con perfiles de ingredientes que no 
contienen ciertos ingredientes, como sabores artificiales y 
colores artificiales (FD&C), aceites hidrogenados, jarabe de 
maíz con alto contenido de fructosa y MSG.

CERTIFICADO  
SIN GLUTEN
Nuestra amplia variedad de 
productos etiquetados como 
libres de gluten están certificados 
por terceros por su transparencia 
y confianza, siendo el sabor de 
suma importancia.

DE ORIGEN VEGETAL
Los productos de origen vegetal son 
alternativas sin ingredientes de 
origen animal. Están elaborados con 
ingredientes derivados de plantas, 
incluyendo verduras, frutas, cereales 
integrales, frutos secos, semillas y 
legumbres, junto con hongos y  
algas (aunque técnicamente no  
son plantas). 

VEGETARIANO
Para que US Foods® lo  
considere vegetariano, el 
producto no puede contener 
ningún ingrediente de origen 
animal, excepto que se utilice 
leche, huevos, miel y cera  
de abeja.  

SERVE  
      YOU

CONSULTA NUESTRA LISTA 
COMPLETA DE PRODUCTOS 
NO PRONUNCIABLES** AQUÍ

HAMBURGUESA 
APLANADA  
DE ORIGEN  
VEGETAL*  
página 24

PUROS DE  
QUESO ESTILO MEXICANO  

Página 10

COMPLETAMENTE  
NATURAL*** FILETE DE 
PECHUGA DE POLLO 
EMPANIZADO SIN GLUTEN  
CRIADO SIN ANTIBIÓTICOS 
Páginas 18-19

MEZCLA ORGÁNICA
DE ARROZ MORADO Y QUINOA

Páginas 6-7

¡EL SABOR ES LO MÁS IMPORTANTE! EXCITANTES OPCIONES PARA 
 SATISFACER LAS VARIADAS PREFERENCIAS ALIMENTARIAS Y DE  
BIENESTAR DE LOS COMENSALES.

VEGANO
Para que se considere vegano en US Foods,  
el producto no debe contener ningún 
ingrediente de origen animal, incluidos la 
leche, los huevos, la miel, la cera de abeja  
y la gelatina.   

COLES DE BRUSELAS  
TEMPURA  
Página 9
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*No contiene ingredientes de origen animal. Se ha hecho lo posible por 
evitar el contacto cruzado con ingredientes de origen animal. 

**Las guías para el procesamiento y el posible contacto cruzado durante la 
producción no aplican para este producto.

***Sin ingredientes artificiales. Mínimamente procesado.
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INNOVACIÓN
Conocido como arroz “prohibido” o del “emperador”, este 
grano morado cocido excelentemente tiene una rica 
historia cultural. Al ser raro y difícil de cultivar, era 
prohibido para todos, excepto para el emperador y la 
realeza de la antigua China. 
Ahora puedes servir una comida apta para un rey con 
nuestra Chef’s Line® mezcla orgánica de arroz morado y 
quinoa, que cuenta con una colorida variedad de arroz 
morado, arroz integral, arroz blanco, quinoa roja y quinoa 
blanca. El arroz morado crudo es de color negro, pero se 
torna morado intenso al cocerse, es chicloso y tiene un 
agradable sabor a frutos secos. 

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Contiene arroz morado (también llamado arroz “negro” o “prohibido”), que da 
una sensación agradable al masticar y tiene un sutil sabor dulce y afrutado
 +Mezcla completamente cocinada de arroz morado, arroz integral, arroz 
blanco, quinoa roja y quinoa blanca
 +Contiene más de un 30 % de arroz morado 
 +Serve Good®: certificación orgánica de USDA
 +Certificado sin gluten
 +Congelación rápida individual, formato fácil de usar
 +Cumple con los criterios de la Lista de productos no pronunciables de  
US Foods®*
 +Congelado

BENEFICIOS
 +Tendencia: las certificaciones orgánicas y sin gluten de USDA atraen a los 
clientes que buscan artículos de alta calidad, sostenibles o sin gluten
 +Ahorro de mano de obra: no es necesario medir, cocinar, enfriar ni 
mezclar
 +Versátil: la colorida mezcla no está condimentada, lo que permite a los 
operarios hacerla propia; perfecta para un bol de arroz, un wrap, una 
ensalada o una guarnición 

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

CHEF’S LINE®  
MEZCLA ORGÁNICA DE ARROZ 
MORADO Y QUINOA
1053767    |   4/2.5 lb

ROLLOS DE SUSHI DE VEGETALES
DE MEZCLA ORGÁNICA DE ARROZ 
MORADO Y QUINOA SIN GLUTEN

RISOTTO DE MEZCLA ORGÁNICA DE QUINOA 
MORADA Y ARROZ SIN GLUTEN CON SALMÓN 
A LA PLANCHA EN 60 MINUTOS

*Las guías para el procesamiento y el posible contacto cruzado durante la producción no están 
dentro del alcance de este programa.

AHORRO DE MANO  
DE OBRA DE 60 MINUTOS
SIN GLUTEN
ORGÁNICA



PAPAS ASADAS CON SALSA DE  
PARMESANO Y AJO

ENSALADA CREMOSA DE PASTA CON 
SALSA DE PARMESANO Y AJO
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AHORRO DE MANO DE  
OBRA DE 90 MINUTOS   
VEGANO*  
SIN PRODUCTOS NO 
PRONUNCIABLES**

 
AHORRO DE MANO DE  
OBRA DE 30 MINUTOS 
VEGETARIANO*

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

MONARCH®  
SALSA PARA ALITAS DE 
PARMESANO Y AJO
1005683    |   2/1 gal

INNOVACIÓN
Nuestra Monarch® salsa para alitas de parmesano y ajo hace 
honor a su nombre con su intenso sabor a queso parmesano  
y ajo, equilibrado con un toque de mantequilla. El queso 
parmesano rallado sin rBST, el ajo picado y las motas de 
perejil le dan a esta salsa el aspecto casero que desean los 
comensales. Además de usarla con las alitas, puedes añadirla 
a carnes, salsas, verduras y otros platos para conseguir un 
sabor de chuparse los dedos que los comensales 
mencionarán y desearán.

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 + Intenso sabor con queso parmesano y ajo
 +Apariencia casera 
 +Vegetariano*
 +Envases de 2/1 galones fáciles de verter con tapas resellables 
 +Conservar a temperatura ambiente, pero refrigerar luego de abrir

BENEFICIOS
 +Sabor y aspecto caseros para crear alitas que se convertirán en las favoritas de 
los fanáticos
 +Contiene queso parmesano rallado sin rBST como tercer ingrediente 
 +Tendencia: se prevé que el sabor Parmesano con Ajo crecerá un 31% en los 
menús durante los próximos cuatro años**
 +Versátil: salsa de acabado ideal para alitas, pastas, verduras  o servida como 
condimento para papas fritas 
 +Ahorro de mano de obra: no es necesario medir, rallar, cortar y mezclar

*Solo se permite utilizar leche, huevos, miel y cera de abejas; no se permiten otros ingredientes de origen animal.  
Se han hecho esfuerzos razonables para evitar el contacto cruzado con otros ingredientes de origen animal.
**Datassential, 2024

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Ligeramente rebozado en tempura  
para ofrecer el mejor sabor y textura, 
sin empanar
 +Coles de Bruselas cultivadas 
exclusivamente en el Valle Central 
de California
 +Producto de tamaño 
consistente hecho con coles de 
aproximadamente 2.5 cm
 +Producto vegano*
 +No contiene ingredientes de la  
Lista de productos no pronunciables  
de US Foods®**
 +Congelado

BENEFICIOS
 +Listo para freír u hornear; 
se mantiene bien bajo la 
lámpara de calor
 +Versátil: Báñalo con tu salsa 
favorita, añádelo a una 
ensalada, entremés distintivo
 +Ahorro de mano de obra: no 
es necesario limpiar, cortar, 
escaldar, medir, sazonar, 
mezclar, rebozar o freír

INNOVACIÓN
Nuestras Chef’s Line® Tempura de Coles 
de Bruselas se convertirá en la estrella 
de tu próximo menú. Ligeramente 
rebozadas en tempura, estas mitades  
de coles aportan el sutil sabor terroso  
de esta popular verdura sin enmascarar 
su textura. El rebozado ligeramente 
crujiente se mantiene cuando se 
mezclan las coles con cualquier salsa 
para ofrecer un plato único que, según 
las proyecciones, crecerá un 47% en los 
menús durante los próximos 4 años.***

CHEF’S LINE®  
TEMPURA DE COLES DE BRUSELAS
1036281    |   2/5 lb

*No contiene ingredientes de origen animal. Se ha hecho lo posible por evitar el contacto cruzado con ingredientes de origen animal.
**Las guías para el procesamiento y el posible contacto cruzado durante la producción no están dentro del alcance de este programa.
*** Datassential, 2024 
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ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

CHEF’S LINE® 
GUACAMOLE PICANTE DE 
PIMIENTOS ASADOS A FUEGO
1056212   |   12/1 lb

TOSTADAS CON BLT Y 
GUACAMOLE PICANTE

CHILAQUILES CUBIERTOS CON  
CREMA MEZCLADA CON GUACAMOLE   

INNOVACIÓN
Es común ofrecer una variedad de salsas. ¡Creemos que es hora 
de que el guacamole también brille en múltiples variedades! 
Aporta sabor y un toque picante con el Chef’s Line®  Guacamole 
picante de pimientos asados a fuego, hecho con aguacates Hass 
frescos cortados a mano y una mezcla de cuatro pimientos 
diferentes asados a fuego (pimientos rojos, chiles verdes, jalapeños  
y serranos) y realzado con chiles guajillo secos para aportar un sutil 
sabor dulce, picante y ahumado. Nos hemos tomado el tiempo 
necesario para asar nuestros pimientos y desarrollar una mezcla de 
ingredientes y especias de gran sabor y picantes para que los 
operadores no tengan que hacer el trabajo ellos mismos. 

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Elaborado con una mezcla de cuatro pimientos asados al fuego y realzado con 
pimientos secos de guajillo para un sutil toque ahumado
 +Hecho con aguacates Hass cortados a mano de México
 +Serve Good®: producido en una instalación de desechos reducidos
 +No contiene ingredientes que se encuentren en la Lista de productos no 
pronunciables de US Foods®**
 +Refrigerado y listo para comer

BENEFICIOS
 +Tendencia: elaborado con una mezcla de pimientos asados al fuego equilibrados 
con un toque de dulzura, acidez y chiles guajillo ligeramente ahumadosOfrece a 
comensales que buscan alternativas picantes una opción atrevida y sabrosa
 +Pasteurizado en frío mediante un proceso de alta presión que ayuda a conservar 
los sabores intenso
 +Versátil: alternativa picante a los tradicionales chips con guacamole y para 
añadir a tacos, burritos, sándwiches y hamburguesas
 +Ahorro de mano de obra: no es necesario asar, pelar, cortar en dados, recoger, 
medir, mezclar o sazonar
 +Recipientes individuales de 1 lb para usar solo lo que necesitas, minimizando la 
oxidación y los residuos

*Sin ingredientes de origen animal. Esfuerzos razonables para evitar el contacto cruzado con 
ingredientes de origen animal. 
 **Las guías para el procesamiento y el posible contacto cruzado durante la producción no están 
dentro del alcance de este programa.
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ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

*Solo se permite utilizar leche, huevos, miel y cera de abejas; no se permiten otros ingredientes de origen animal.  
Se han hecho esfuerzos razonables para evitar el contacto cruzado con otros ingredientes de origen animal.
**Datassential, 2024
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AHORRO DE MANO DE  
OBRA DE 75 MINUTOS 
VEGETARIANO*

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Queso fundido y queso cotija al 
estilo mexicano, queso crema, 
hojuelas de pimiento rojo y 
trocitos de jalapeño, enrollados 
a mano en una envoltura de 
rollitos de primavera
 +Una versión única del clásico 
popper de queso y jalapeño
 +Vegetariano*
 +Envasado: 4 bandejas por 
caja, 15 puros de 1.3 oz. por 
bandeja, por un total de 60 
puros por caja.
 +Sin cocer y congelado

BENEFICIOS
 +Tendencia: se prevé que el queso 
cotija y el queso fundido estilo 
mexicano tengan un crecimiento  
en menús de +27% y +14% en  
los próximos  
cuatro años**
 +Se puede hornear o freír
 +Ahorro de mano de obra: no es 
necesario medir, picar, mezclar, 
enfriar, rellenar o enrollar

INNOVACIÓN
Envueltos con el tamaño y la forma de  
un puro, los clientes disfrutarán de la 
sensación y la presentación únicas de los 
Molly’s Kitchen® puros rellenos de queso al 
estilo mexicano. Con su delicada envoltura, 
ricos quesos y un toque picante, esta 
creación inspirada por un chef se basa  
en tres aperitivos populares: rollitos de 
primavera, palitos de queso y poppers  
de jalapeño. Enrollados a mano en un 
envoltura crujiente de rollitos de primavera, 
la fusión de quesos y trocitos de jalapeño 
hará que se te haga agua la boca.

MOLLY’S KITCHEN®  
PUROS DE QUESO ESTILO MEXICANO
1037625   |   4/15/1.3 oz  

AHORRO DE MANO DE  
OBRA DE 45 MINUTOS  
VEGANO*
SIN PRODUCTOS  
NO PRONUNCIABLES*
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SIN PRODUCTOS NO 
PRONUNCIABLES*

*Sin ingredientes artificiales, mínimamente procesado.
**Las guías para el procesamiento y el posible contacto cruzado durante la producción no aplican en este programa.

INNOVACIÓN
¡Nos encanta el eneldo! Nuestro objetivo era reproducir el 
proceso y la experiencia sensorial de un pepinillo hecho en casa,  
¡y lo hemos conseguido! Nuestros Metro Deli® chips de pepinillo y 
eneldo Kosher y nuestros Chips de pepinillos y eneldo picantes 
Kosher se fabrican, envían y conservan en frío para ofrecer el 
pepinillo con crujido mas crujiente. En primer lugar, cortamos 
pepinos frescos de forma consistente y luego ponemos los chips 
en salmuera utilizando los ingredientes clásicos de los pepinillos 
Kosher con ajo y eneldo que no contienen sabores artificiales, 
colorantes ni conservadores para obtener un perfil limpio de 
ingredientes limpio y la clásica experiencia delicatessen que 
desean los comensales.

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Fabricado, enviado y conservado en frío para ofrecer un crujido colosal 
 +Inclusiones visuales de ajo, semillas de eneldo, granos de pimienta negra, 
especias, semillas de cilantro, canela y comino
 +Los pepinillos picantes incluyen lo anterior más chiles rojos enteros
 +Pepinillos cortados consistentemente de 5/16 pulgadas, listos para comer, 
con aspecto casero 
 +Certificación Kosher
 +Sin colorantes, saborizantes, ni conservantes artificiales
 +No contiene ingredientes que se encuentren en la Lista de productos no 
pronunciables de US Foods®*
 +Refrigerado

BENEFICIOS
 +Elaborado como en una auténtica delicatessen: sin benzoato sódico, fosfato 
sódico, sorbato potásico, polisorbato 80 ni amarillo 5
 +Ahorro de mano de obra: no es necesario lavar, cortar, medir, mezclar ni poner 
en salmuera 
 +Versátil: acompañamiento clásico para sándwiches, excelente adición para 
tablas de charcutería o rebozado y frito para un aperitivo 

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

*Las guías para el procesamiento y el posible contacto cruzado durante la producción no aplican en este programa.
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METRO DELI® CHIPS DE PEPINILLO  
Y ENELDO KOSHER (REGULAR)  
Y CHIPS DE PEPINILLO Y ENELDO 
KOSHER (PICANTE)
1053769    |   2/1 gal (regular)        1053770   |  2/1  gal (picante)

AHORRO DE MANO DE 
OBRA DE 45 MINUTOS  
SIN PRODUCTOS  
NO PRONUNCIABLES*

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Completamente natural*
 +Hecho con carne de res USDA 
Choice
 +Redondo de ternera, sin tapa, 
cocinado a término medio
 +No contiene ingredientes que 
se encuentren en la Lista de 
productos no pronunciables de 
US Foods®**
 +Embalaje con cara deli, sin 
rebanar, con agarre y rasgado   
 +Refrigerado 

BENEFICIOS
 +Versátil: las notas ahumadas 
y saladas complementan 
una amplia gama de sabores, 
permitiéndote crear platos 
exclusivos que harán que los 
comensales vuelvan  
por más
 +Envase de agarre y rasgado  
para facilitar su uso en la cocina  
sin cuchillo

INNOVACIÓN
La Metro Deli® Carne de Res Ahumada al 
Natural* le da un nuevo giro a la carne de 
res ahumada tradicional. Empezamos 
con carne de ternera USDA Choice y le 
añadimos los condimentos BBQ 
tradicionales: azúcar morena, tomate en 
polvo, pimentón ahumado, ajo y cebolla 
en polvo. Después la ahumamos durante 
4 horas con madera de nogal. Por último, 
¡un sándwich de sabores artísticamente 
mezclados y meticulosa preparación!

METRO DELI®    
CARNE DE RES AHUMADA AL NATURAL*
1048298    |    2/6-9 lba

REGULAR PICANTE
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INNOVACIÓN
¡Vuelven por demanda popular! Nuestras Metro Deli® 
papas fritas cocidas en canastos tienen el mismo gran 
sabor, ahora con un diseño renovado que los clientes 
devorarán. Las papas cortadas en rodajas gruesas se 
cocinan en lotes en canastos para darles una forma 
irregular, un sabor intenso y una textura más gruesa y 
resistente. Cada bolsa está sazonada con uno de los tres 
sabores icónicos de las papas fritas cocidas en calderas. 
Las opciones de sabor incluyen el dulce y atrevido 
Barbeque de Nogal Americano, el Original con Sal Marina 
y el apetitoso Sal Marina y Vinagre. Listas para añadir, 
vender o servir como acompañamiento en su  
nuevo envase.

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Cortadas en rodajas gruesas y cocinadas en lotes para conseguir una 
forma irregular, un sabor de papa intenso, una textura más robusta y 
un crujido descomunal
 +Certificación Kosher
 +Certificado sin gluten
 +No contiene ingredientes que se encuentren en la Lista de productos 
no pronunciables de US Foods®*
 +Envasado individualmente con gráficos atractivos listos para mostrar 

BENEFICIOS
 +Tendencia: Se prevé que las papas fritas crezcan un 29 % en los 
próximos cuatro años**
 +Generador de ganancias: el envase para llevar ofrece una venta 
adicional rápida o un complemento a los pedidos de entrega y comida 
para llevar 

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

METRO DELI® PAPAS FRITAS 
COCIDAS EN CALDERA

SIN PRODUCTOS NO  
PRONUNCIABLES*  

SIN GLUTEN

BARBEQUE DE 
NOGAL AMERICANO

 
1045280
60/1.38 OZ  

SAL MARINA Y 
VINAGRE

 
1044926
60/1.38 OZ  

ORIGINAL CON 
SAL MARINA

 
1042299
60/1.38 OZ  *Las guías para el procesamiento y el posible contacto cruzado durante 

la producción no aplican en este programa. 
**Datassential, 2024
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INNOVACIÓN
¿Cómo es posible que este increíble sabor sea (¡redoble  
de tambores, por favor!) de pavo? Consigue nuestros Chef’s 
Line® puntas y trozos churruscados de muslo de pavo 
ahumado totalmente natural*, la innovación que tu menú 
estaba deseando. Las puntas y trozos churruscados 
tradicionales se elaboran con carne de res, pero para esta 
última innovación (resultado de nuestro proceso de ideación 
permanente para Scoop™) hemos utilizado muslos de pavo. 
(¡Llevamos dos años desarrollando este producto!). 
Cortamos a mano cada pieza, las marinamos y añadimos un 
aliño dulce y salado con sabores de pimienta negra, sal, 
azúcar morena y salsa de soja. Un rápido sellado fija el color 
y el sabor, seguido de dos horas de ahumado con leña de 
nogal, y terminado con una cocción sous vide. ¿El resultado? 
Bocados tiernos y jugosos rebosantes de sabor ahumado y 
caramelizado. Este producto se elabora con esmero y será el 
antojo de los clientes.

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Aderezado con un toque dulce y salado con sabores de pimienta negra, 
sal, azúcar morena y salsa de soja
 +Ahumado durante dos horas con madera de nogal 
 +Acabado sous vide; totalmente cocinado
 +No contiene ingredientes de la Lista de productos no pronunciables  
de US Foods®**
 +Completamente natural* 
 +Muslos enteros de pavo sin piel y sin hueso, cortados a mano
 +Congelado

BENEFICIOS
 +Ahorro de mano de obra: no es necesario recortar, cortar,  
marinar, sazonar, ahumar o cocinar
 +Tendencia:  las puntas churruscadas han seguido ganando popularidad y 
se prevé que crezcan un 35% para 2027*** 
 +Versátil: se puede usar en múltiples aplicaciones, en su forma  
original o troceado para un desayuno de picadillo, quesadilla de  
pavo ahumado, picadillo de pavo ahumado, como aderezo proteínico  
para unos nachos cargados o simplemente como aperitivo o guarnición

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

CHEF’S LINE® PUNTAS  
Y TROZOS CHRURRUSCADOS  
DE MUSLO DE PAVO AHUMADO 
TOTALMENTE NATURAL*
1047730   |   4/2.5 lb

AHORRO DE MANO DE OBRA  
DE 60 MINUTOS  
SIN PRODUCTOS NO PRONUNCIABLES*

PUNTAS DE PAVO CHURRUSCADAS Y PAPAS 
HORNEADAS CON BOMBAS DE QUESO

PUNTAS DE PAVO CHURRUSCADAS 
Y PICADILLO DESAYUNO

*Sin ingredientes artificiales, mínimamente procesado.
**Las guías para el procesamiento y el posible contacto cruzado durante la 

producción no aplican en este programa.
***Datassential, 2024



ENSALADA DE POLLO SIN GLUTEN CON 
SEMILLAS DE AMAPOLA Y LIMÓN
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POLLO AL JALAPEÑO  
Y ARÁNDANOS Y PANECILLOS

191919

INNOVACIÓN
Con un sabor como éste, ¡no creerás que es sin gluten! Todo 
el mundo disfrutará del crujiente empanizado y del delicioso 
sabor de nuestros nuevos Chef's Line® filetes de pechuga 
de pollo empanizados sin gluten completamente natural*. 
Esta delicia culinaria se ha desarrollado para satisfacer la 
creciente demanda de proteínas sin gluten y criadas sin 
antibióticos. Disponibles en dos tamaños, estos filetes se 
pueden hornear o freír, y el empanizado se mantiene bien 
gracias a la mezcla de arroz y harina de maíz amarillo. 
Acompaña estos filetes con los condimentos y aderezos 
que desees. 
 
ATRIBUTOS DEL PRODUCTO

 +Exterior empanizado, crujiente y de color tostado, con un perfil salado de 
pimienta negra, ajo, cebolla, tomillo, salvia y semillas de apio
 +Pechuga de pollo deshuesada de músculo entero, empanizada y frita
 +Disponible en dos tamanos: filetes de 5.5 oz y de 3 oz aproximadamente
 +Serve Good®: hecho con pollo criado sin antibióticos 
 +No contiene ingredientes de la Lista de productos no pronunciables de  
US Foods®**
 +Certificado sin gluten
 +Completamente natural* 
 +Congelado

BENEFICIOS
 +Ahorro de mano de obra: no es necesario cortar, recortar, medir, mezclar, 
marinar, sazonar, empanizar en tres pasos ni freír
 +Tendencia: criados sin antibióticos, lo que se prevé que crezca un 34%  
en los menús de EE. UU. para 2027*** 
 +Versátil: excelente en rodajas como adición de proteína o como  
plato principal

CHEF’S LINE® FILETE DE 
PECHUGA DE POLLO 
EMPANIZADO SIN GLUTEN 
CRIADO SIN ANTIBIÓTICOS 
COMPLETAMENTE NATURAL*

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEASÁNDWICH DE POLLO 

EMPANIZADO SIN GLUTEN 

AHORRO DE MANO DE OBRA  
DE 75 MINUTOS  
SIN GLUTEN
CRIADO SIN ANTIBIÓTICOS

FILETE
APROX. 5.5 OZ

 
1048595
2/5 LB  

BOCADILLO
APROX. 3.0 OZ

 
1048596
2/5 LB  

*Sin ingredientes artificiales, mínimamente procesado.
**Las guías para el procesamiento y el posible contacto cruzado durante la producción 
no están dentro del alcance de este programa.
***Datassential, 2023
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INNOVACIÓN
Esta masa de pinsa es tan deliciosa y única que hemos 
trabajado durante años  para traerla al mercado 
estadounidense. La inspiración para nuestra Chef's Line® 
masa de pinsa viene directamente de Italia, pero el 
origen de esta masa es objeto de debate. Algunos dicen 
que se trata de una antigua receta romana, mientras que 
otros afirman que fue desarrollada en la actualidad por 
un chef italiano. Sea cual sea su origen, todos estamos 
de acuerdo en que la masa de pinsa, con sus 
reconocibles burbujas de aire, es deliciosa. Elaborada 
con ingredientes sencillos, como harina de trigo, harina 
de arroz y aceite de oliva extra virgen extra, cada corteza 
se fermenta en frío durante 24 horas y, a continuación, 
se estira y prensa a mano para darle un aspecto 
artesanal. Es ligera y crujiente, pero sostiene bien la 
carga de ingredientes, ¡perfecta para todo tipo de pizzas 
dulces y saladas!

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Nuestra masa de pinsa lleva levadura, es ligera, suave, etérea, 
pero crujiente en los bordes. Se estira a mano y se prensa, y luego 
se hornea para darle un aspecto artesanal con burbujas de aire 
perfectamente doradas 
 +Nuestro producto está elaborado con ingredientes sencillos, como 
harina de trigo, harina de arroz, aceite de oliva extra virgen, levadura 
y sal
 +Fermentada en frío durante 24 horas 
 +No se encuentran ingredientes de la Lista de productos no 
pronunciables de US Foods®* (otras masas pueden contener  
jarabe de maíz con alto contenido de fructosa o lactilato de 
estearoilo sódico)
 +Aproximadamente 12 x 8 pulgadas y con una forma única 
 +Estirada y prensada a mano, la masa está precocida, por lo que es 
fácil de manipular; basta con cubrirla con ingredientes y terminarla 
en el horno
 +Congelado

BENEFICIOS
 + Ahorro de mano de obra: no es necesario medir, mezclar, fermentar, 
porcionar, fermentar en frío, estirar, prensar ni hornear
 +Tendencia: Pinsa ha crecido más del 400 % en menús durante  
el último año**

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

CHEF’S LINE® MASA DE PINSA 
1028945  |   18/8.11 oz

PASTEL DE FRUTOS ROJOS  
Y UNTABLE DE AVELLANAS

PALITOS DE PAN CON  
MASA DE PINSA Y SALSA

AHORRO DE MANO DE OBRA  
DE 90 MINUTOS  
SIN PRODUCTOS  
NO PRONUNCIABLES*

*Las guías para el procesamiento y el posible contacto cruzado durante la producción 
no están dentro del alcance de este programa.
**Datassential, 2024



BOWL DE LENGUADO  
SIN GLUTEN

=
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LENGUADO AL HORNO SIN GLUTEN

232323

INNOVACIÓN
Nuestro nuevo Harbor Banks® lenguado de Alaska 
empanizado sin gluten tiene un recubrimiento crujiente 
e innovador elaborado con granos ancestrales 
(amaranto y quinoa) y semillas de chía. Las harinas de 
arroz y alubias blancas le dan el toque final. Cocina estos 
filetes de casi cualquier forma imaginable (al horno,  
a la sartén o fritos) e impresiona a los comensales 
sirviéndolos como alternativa de centro de plato, en  
un sándwich o encima de una ensalada. Además, este 
lenguado de Alaska está certificado por el Marine 
Stewardship Council, por lo que nunca tendrás que 
pescar nada mejor.

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Harina de arroz, harina de alubias blancas, quinoa, amaranto y semillas 
de chía proporcionan un exterior crujiente para una experiencia ligera y 
satisfactoria
 +Certificado sin gluten
 +Serve Good®: lenguado de Alaska (Flounder) con certificación del 
Marine Stewardship Council (MSC) 
 +Aproximadamente 4 oz de músculo entero, filete 
 +Frito, ultracongelado de forma individual

 
BENEFICIOS

 +Versátil: Se puede freír en sartén, al horno o a la plancha. Utilizar en 
sándwiches, como centro del plato, relleno de ensaladas y mucho más
 +El aroma fresco de las hierbas, combinado con los sabrosos sabores 
del ajo, la sal y la pimienta, es lo suficientemente suave como para que 
los operadores puedan preparar este plato por su cuenta
 +Apariencia en el plato única y atractiva 
 +Ahorro de mano de obra: no es necesario fabricar, porcionar, sazonar, 
empanar ni freír

HARBOR BANKS® LENGUADO  
DE ALASKA EMPANIZADO  
SIN GLUTEN 
1717265    |  4/2.5 lb

AHORRO DE MANO DE OBRA DE 60 MINUTOS
SIN GLUTEN, CERTIFICADO POR EL CONSEJO  
DE ADMINISTRACIÓN MARINA  
(MARINE STEWARDSHIP COUNCIL, MSC)

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

FILETES DE LENGUADO CON ALCAPARRAS Y AJO



ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +La porción de carne de 2.5 oz 
previamente aplastada se asa 
hasta obtener bordes crujientes 
y un sabor salado, ligero y  
lleno del sabor de la 
hamburguesa tradicional
 +Vegano**
 +De origen vegetal* 
 +Certificado sin gluten 
 +Sin color añadido de  
fuentes artificiales
 +11 g de proteína por 
hamburguesa de 2.5 oz
 +Ultracongeladas individualmente

BENEFICIOS
 +En tendencia: Se prevé que las 
hamburguesas aplastadas aumenten 
en popularidad y demanda entre los 
comensales un 138% en los menús 
durante los próximos cuatro años***
 +Venta adicional: se puede vender como 
hamburguesas smash individuales  
de 2.5 oz o como dobles (5 oz)
 +Opción alternativa o venta adicional:  
la alternativa perfecta a las 
hamburguesas tradicionales

INNOVACIÓN
La Molly’s Kitchen® hamburguesa 
aplastada de origen vegetal* lleva las 
hamburguesas tradicionales de origen 
vegetal al siguiente nivel con su sabor 
jugoso y auténtico, y su experiencia 
satisfactoria. Esta alternativa a las 
proteínas, vegana y sin gluten, puede 
servirse individualmente o como opción 
de dos pisos. Sus bordes crujientes y su 
jugoso centro te harán ganar fanáticos, 
junto con veganos que también pueden 
disfrutar de la tendencia explosiva de las 
hamburguesas aplastadas.

MOLLY’S KITCHEN® HAMBURGUESA  
PARA DESAYUNO DE ORIGEN VEGETAL*
1438213   |   80/2 oz 

2525GALLETAS VEGETARIANAS Y SALSA ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

MOLLY'S KITCHEN® HAMBURGUESA 
APLASTADA DE ORIGEN VEGETAL*
1042155   |   64/2.5 oz 

DE ORIGEN VEGETAL*
VEGANO**
SIN ORGANISMOS MODIFICADOS 
GENÉTICAMENTE (GMO)

INNOVACIÓN
Con notas de salvia y pimienta negra, nuestra hamburguesa 
para desayuno de origen vegetal* ofrece una sabrosa 
experiencia de carne de cerdo, sin cerdo. Esta hamburguesa 
a base de proteína de soja proporciona 9 g de proteína con 
0 g de grasa saturada por porción. Perfecta en un sándwich 
de desayuno o en capas en un Benedictino vegano** o 
simplemente como acompañante para panqueques o waflles, 
los comensales conscientes no tendrán que sacrificar nada al 
elegir esta deliciosa alternativa.

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Contiene un 75% menos de grasa que la salchicha de cerdo*** 
 +2 oz, 3.4” de diámetro para replicar el tamaňo popular de una salchicha
 +Serve Good®: proyecto verificado sin organismos modificados 
genéticamente (GMO)
 +La proteína de soja proporciona 9 g de proteína por porción, mientras 
que el aceite de canola y el gluten de trigo actúan para proporcionar una 
textura jugosa y una excelente calidad alimentaria

BENEFICIOS
 +Versátil: perfectas para sándwiches de desayuno, huevos Benedictinos o 
como acompañamiento
 +En tendencia: Los artículos de origen vegetal han crecido un 365 % en  
los menús durante los últimos 4 años****
 +Opción alternativa o venta adicional: de origen vegetal* y veganas** para una 
alternativa perfecta a las hamburguesas de salchicha tradicionales

*Hecho con ingredientes derivados de plantas, hongos y algas: sin ingredientes derivados de animales. Se ha 
hecho lo posible por evitar el contacto cruzado con ingredientes de origen animal.
**No contiene ingredientes de origen animal. Se han hecho esfuerzos razonables para evitar el contacto cruzado 
con ingredientes de origen animal.
***Nuestra hamburguesa de salchicha para desayuno de origen vegetal* contiene 5 g por porción de 57 g 
en comparación con el estándar del Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (United States 
Department of Agriculture, USDA) para salchichas de cerdo totalmente cocidas, que contiene 21 g de grasa 
total por porción de 57 g (Datassential, 2024)
**** Datassential, 2024

2524     SCOOP™ NO–35 POR US FOODS®
*Hecho con ingredientes derivados de plantas, hongos y algas: sin ingredientes derivados de animales.  
Se ha hecho lo posible por evitar el contacto cruzado con ingredientes de origen animal.
**No contiene ingredientes de origen animal. Se han hecho esfuerzos razonables para evitar el contacto cruzado con ingredientes de origen animal.
***Datassential, 2024

DE ORIGEN VEGETAL*
VEGANO**
SIN GLUTEN
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INNOVACIÓN
Nuestro Chef’s Line® pastel en capas con dulce de leche es  
un delicioso pastel en porciones individuales, perfecto para 
cualquier ocasión dulce. Su base de pastel de vainilla, 
húmeda y aterciopelada, con sabor natural, contiene una 
mousse ligera y aireada de dulce de leche con un glaseado 
sedoso, coronada con cereales recubiertos de chocolate 
con caramelo para crear un festín para los ojos y las papilas 
gustativas.

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Elaborado con pastel de vainilla con sabor natural, una mousse ligera  
y aireada de dulce de leche, un glaseado suave y sedoso de dulce  
de leche y cereales recubiertos de chocolate con caramelo para  
un atractivo visual
 +No contiene ingredientes que se encuentren en la lista de productos 
no pronunciables de US Foods®* (muchos postres contienen harina 
blanqueada y sabores o colores artificiales)
 +En porciones individuales y listo para comer; simplemente descongelar 
y servir en 2 horas
 +¡Cada pastel se saca fácilmente del envase sin manchar los dedos!
 +Congelado

BENEFICIOS
 +Versátil: listo para usar y se puede complementar con una lluvia  
de chocolate, fruta o crema batida
 +En tendencia: se espera que el dulce de leche crezca un 23% en  
los próximos cuatro años**
 +Ahorro de mano de obra: no hay que medir, mezclar, hornear,  
armar, enfriar ni decorar 
 +Porción individual de 24 pasteles por caja para evitar desperdicios

*Las guías para el procesamiento y el posible contacto cruzado durante la producción no aplican en  
este programa.
**Datassential, 2024

CHEF’S LINE® PASTEL EN  
CAPAS CON DULCE DE LECHE
1028940  |   2/12/3.4 oz

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

AHORRO DE MANO DE OBRA DE 90 MINUTOS
SIN PRODUCTOS NO PRONUNCIABLES* 
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INNOVACIÓN
¡No sacrifiques la fuerza o la función por la compostabilidad!  
La última incorporación a nuestra línea de desechables 
compostables para el hogar e industriales Evolve™ ahora 
ofrece bolsas compostables certificadas para el hogar a un 
costo asequible, y en dos tamaños. A medida que las 
tendencias en la entrega de alimentos continúan 
aumentando, los comensales desean opciones más 
sostenibles. De hecho, el 46% de la generación Z afirman que 
el embalaje ecológico es importante para sus decisiones de 
compra de entrega de alimentos*, mientras que el 70% de los 
operadores de servicios de alimentos confirman que la 
sostenibilidad es una prioridad.** ¿Cumplir con tus 
preferencias y las de tus clientes? Está en la bolsa.

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Serve Good®: certificado compostable para el hogar por TUV***
 +Serve Good: certificado compostable industrial por BPI****
 +Bolsa camiseta con asas y refuerzo lateral grande (21” x 11.5” x 7”) 
 +Bolsa de transporte grande con orificios para las manos resistentes y 
refuerzo inferior grande (19.5” x 16” x 9”)

BENEFICIOS
 +Tiene la apariencia y el aspecto del plástico tradicional
 +Fuerte: sostiene el peso de como los plásticos tradicionales
 +Refuerzos grandes para facilitar la apertura, carga y llenado 
 +Asas para facilitar el transporte 
 +Bolsa camiseta apta para contenedores de 3-9” x 9” 
 +La bolsa de transporte grande es apta para contenedores de 3-9” x 9”, 
además de contenedores laterales adicionales

MONOGRAM® EVOLVE™ BOLSAS  
DE TRANSPORTE COMPOSTABLES 
PARA EL HOGAR Y LA INDUSTRIA 
Camiseta: 3415305 | 500 unidades

Bolsa de transporte grande: 8808988 | 500 unidades

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

AFIRMA QUE EL EMBALAJE 
ECOLÓGICO ES IMPORTANTE PARA 
SUS DECISIONES DE COMPRA PARA 
ENTREGA DE ALIMENTOS.*

46 % 
DE LA GENERACIÓN Z 

*Datassential, 2023
**Technomic, 2023
***Certificación para compost en el HOGAR
****N.º de certificado: 10528561

CAMISETA

 
3415305
500 UNIDADES  

BOLSA DE 
TRANSPORTE GRANDE

 
8808988
500 UNIDADES  

COMPOSTABLE CON CERTIFICACIÓN
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RYKOFF SEXTON® MOLINILLO 
PARA SAL ROSA DEL HIMALAYA
1046509 | Molinillo de 12/4 oz

RYKOFF SEXTON® MOLINILLO 
DE GRANO DE PIMIENTA NEGRA
1046539 | Molinillo de 12/1.96 oz

INNOVACIÓN
Nuestra Rykoff Sexton® sal gruesa rosa del Himalaya se 
obtiene naturalmente de Pothohar Plateau, al sur del Himalaya 
en Pakistán. Se extrae de depósitos y es conocida por su 
sabor salado y una textura más rocosa. La sal del Himalaya 
contiene trazas de minerales que proporcionan un llamativo 
tono de rosa a naranja.  Además, la botella resistente a roturas 
está hecha de rPET, utilizando materiales que de otro modo 
acabarían en vertederos.

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Molinillos de mesa llenos de sal de roca rosa molida gruesa extraída de  
la región de Punjab de Pakistán
 +Diseño de embalaje de alta gama orientado al cliente con una estética 
madura y sofisticada 
 +Tapas negras mate con molinillo cerámico 
 +Botellas transparentes hechas de rPET
 +Certificación Kosher  
 +Molinillos desechables rellenos de sal rosa del Himalaya de 12/4 oz

BENEFICIOS
 +La sal del Himalaya se extrae de depósitos y es conocida por su sabor 
salado simple, lo que la convierte en una sal de acabado excelente para 
cualquier bistec, sopa o ensalada*
 +En tendencia: Se prevé que la sal del Himalaya crezca un 117% en los 
menús durante los próximos cuatro años**
 +Las botellas de plástico 100% rPET duraderas y resistentes a roturas 
mantienen a sus clientes seguros 
 +Las rebabas cerámicas proporcionan un molido suave y fácil con  
cada uso 

*Fuente: ¿Cuál es la diferencia entre la sal marina y la sal del Himalaya? —American Oceans
**Datassential, 2024

INNOVACIÓN
Nuestros Rykoff Sexton® molinillos de grano de pimienta negra 
están llenos de grano de pimienta negra vietnamita para un 
aroma intenso y suaves notas de té negro, humo, madera y 
cítricos. Los granos de pimienta son de un solo origen 
procedente de Vietnam para un tamaño, color y sabor 
consistentes, perfectos para todo tipo de menús. El molinillo 
cerámico permite una molienda suave y fácil y una consistencia 
de media a fina. Además, la botella está hecha de rPET para 
mantener los esfuerzos de sostenibilidad.

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Diseño de embalaje de alta gama orientado al cliente con una estética  
madura y sofisticada 
 +Tapas negras mate con rebabas de molinillo cerámico 
 +Botellas transparentes hechas de rPET
 +Certificación Kosher
 +Molinillos desechables rellenos de grano de pimienta negra de 12/1.96 oz

BENEFICIOS
 +Granos de pimienta negras de origen único para un tamaño, color y sabor 
uniformes en cada molinillo 
 +Las botellas de plástico 100% rPET duraderas y resistentes a roturas 
mantienen a sus clientes seguros y reducen los desechos 
 +Las rebabas cerámicas proporcionan un molido suave y fácil con  
cada uso 

*Las guías para el procesamiento y el posible contacto cruzado durante la producción no aplican en  
este programa.

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA
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SIN PRODUCTOS  
NO PRONUNCIABLES*
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Comer mejores opciones es 
importante tanto para los operadores 
como para los comensales, además 
de explorar todos los increíbles 
sabores e ideas innovadoras que 
ofrecemos en US Foods®. Tanto si se 
trata de arroz morado orgánico como 
de pastel con chispas de arcoíris, 
crear equilibrio en nuestra gama de 
alimentos siempre seguirá siendo el 
punto ideal agradablemente perfecto.
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ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Versión única del queso feta con un perfil 
de sabor ahumado, mantecoso y a nuez 
 +Ahumado en frío con madera de nogal 
americano durante aproximadamente 5 
horas
 +Anillos de humo visibles en todos los 
trozos
 +Orgullosamente producido en Wisconsin
 +Con leche de vacas no tratadas con 
hormona del crecimiento somatotropina 
bovina recombinant (rBST)*
 +Pre-desmenuzado

BENEFICIOS
 +Ahorro de mano de obra: 
elimina el ahumado y el 
desmenuzamiento de bloques 
enteros de queso feta
 +Versátil: el queso feta 
ahumado ofrece un perfil de 
sabor único que está listo 
para crear ofertas de menú 
diferenciadas para los clientes
 +Aumenta los beneficios: 
ofrece mejoras y ventas 
adicionales a las opciones  
de menú actuales 

INNOVACIÓN
Nuestro desarrollador de productos 
aprovechó su experiencia personal como 
exchef para elaborar el Glenview Farms® 
queso feta ahumado en nogal americano 
desmenuzado. Nuestro proceso de 
ahumado agrega un sabor tostado, ahumado 
y mantecoso al queso feta, perfecto para 
aperitivos, pizzas, ensaladas, pastas y más. 
Como el feta es predominante  
en todos los tipos de menú, estos sabores 
atrevidos combinan muy bien con diferentes 
ofertas y partes del día.

GLENVIEW FARMS® QUESO FETA AHUMADO  
EN NOGAL AMERICANO DESMENUZADO
1040363   |  2/2.5 lb

*No se ha demostrado ninguna diferencia significativa entre la leche derivada de vacas tratadas con rBST y las 
vacas no tratadas con rBST.
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INNOVACIÓN
Los pensamientos sobre los viajes europeos y las 
panaderías alemanas dieron vida a nuestro Hilltop Hearth® 
Croissant de Pretzel de Mantequilla. Una fusión única de 
croissant y pretzel, está hecha con 64 capas para una 
textura escamosa, 18% de mantequilla para una mayor 
riqueza, y formada y acabada con un recubrimiento de 
pretzel para una corteza marrón oscuro.  ¡Disfruta tal cual, 
como un pan para sándwiches o con mantequilla  
y mermelada!

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Una masa de croissant de mantequilla escamosa de 64 capas,  
hecha con un 18% de mantequilla y acariciada con sabores y  
colores de pretzel
 +Con forma de triángulo similar a los tradicionales Laugeneckens 
alemanes
 +30 piezas por bolsa, 2 bolsas por caja
 +Congelado

BENEFICIOS
 +Ahorro de mano de obra: elimina la medición, mezcla, fermentación, 
enrollado y corte
 +En porciones individuales y listos para hornear: solo tienes que 
descongelarlos durante 30 minutos antes de  hornearlos
 +Se puede personalizar para añadir coberturas adicionales, como sal  
de pretzel, semillas de calabaza, condimento con todo y más

HILLTOP HEARTH® CROISSANT 
DE PRETZEL DE MANTEQUILLA
1031577 | 2/30 unidades

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

SE PUEDEN HORNEAR CONGELADOS

SÁNDWICH DE DESAYUNO CON CROISSANT  
DE PRETZEL DE MANTEQUILLA34     SCOOP™ NO–35 POR US FOODS® 35

90 MINUTOS DE  
AHORRO DE MANO 
DE OBRA POR CAJA



TAZONES DE LECHUGA MORADA
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ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

CROSS VALLEY FARMS®  
LECHUGA MANTECOSA MORADA
1055775 | 18 unidades  

INNOVACIÓN
La Cross Valley Farms® Lechuga Mantecosa Morada es una 
versión vibrante de la clásica lechuga mantecosa. Esta lechuga 
envasada en el campo es tan hermosa de ver como de 
saborear. Con sus espectaculares hojas rojas y verdes de dos 
colores, su sabor dulce y sutil, y su suave textura mantecosa, 
puedes elevar tus opciones con esta lechuga entera fácil de 
preparar. Corta en gajos para una ensalada de primer nivel, o 
haz un corte en la base para separar las hojas en una ensalada 
fácil de usar con un corte mínimo. ¡Hermosa!

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Una variedad única de lechuga mantecosa con atractivas puntas rojas y 
un interior verde brillante con un bocado tierno y agradable
 +Sabor suave, dulce y sutil, y textura mantecosa
 +Lechuga totalmente madura que es más duradera que las verduras  
de hojas tiernas
 +Lechuga de cabeza entera envasada en el campo
 +Variedad única de semillas disponible exclusivamente para clientes  
de US Foods®
 +Refrigerado

BENEFICIOS
 +Las llamativas hojas rojas y verdes ofrecen presentaciones de platos 
únicas con un aspecto hermoso 
 +El sabor suave de la lechuga mantecosa es excelente para muchos usos 
porque carece del amargor que a veces se encuentra en otras lechugas 
maduras
 +Versátil: sirve cortada por la mitad como una ensalada de gajos moderna 
y colorida, corta en la base para mezclas de ensaladas ya preparadas, 
úsala como una hoja de sándwich tierna o como una base colorida  
para aperitivos

36     SCOOP™ NO–35 POR US FOODS®

ENSALADA DE LECHUGA MORADA
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INNOVACIÓN
¡Este no es tu pastel con chispas horneado en casa! Este 
postre de tres capas está elaborado con pastel blanco con 
sabor a mezcla de pastel, crema de mantequilla con sabor a 
vainilla y muchas chispas de arcoíris, por dentro y por fuera. 
¡Nuestro Devonshire® Pastel de Chispas de Arcoíris 
sorprenderá en cualquier ocasión y podrá a todos los 
paladares a bailar con todas las chispas!

ATRIBUTOS DEL PRODUCTO
 +Pastel blanco húmedo con sabor a mezcla de pastel único con crema 
de mantequilla con sabor a vainilla dulce y ligeramente salada con 
sabores naturales, además de ocho colores de chispas 
 +Pastel de tres capas hecho con chispas de arcoíris, pastel blanco con 
sabor a mezcla de mantequilla y crema de vainilla con sabor natural
 +Las chispas son el tercer ingrediente
 +Listo para comer, simplemente descongelar y servir tal cual o con 
helado y salsa de bayas
 +Dos pasteles redondos de 10 pulgadas por caja, con 12 porciones  
pre cortadas por pastel (para 24 rebanadas por caja)
 +Congelado 

BENEFICIOS
 +En tendencia: los pasteles con chispas han crecido un 50% en  
los menús el año pasado y se prevé que crezcan otro 118%  
en los próximos cuatro años*

*Datassential, 2024

DEVONSHIRE® PASTEL CON 
CHISPAS DE ARCOÍRIS 
1036620   |    2/6.3 lb

ESCANEA Y COMPRA  
A TRAVÉS DE US FOODS®  
EN LÍNEA

PASTEL DE CELEBRACIÓN CHISPAS Y DESTELLOS

BATIDO DE PASTEL DE CHISPAS DE ARCOÍRIS

90 MINUTOS DE  
AHORRO DE MANO  
DE OBRA POR CAJA



 

CONTROL DE 
INVENTARIO

OBTÉN MÁS VELOCIDAD, CONFIANZA Y CONTROL  
CON UNA GESTIÓN DE INVENTARIO INTEGRAL

CON TECNOLOGÍA DE 
MOXē

Escanea este código QR o visita usfoods.com/inventory  
para obtener más información.
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Reduce el tiempo y el esfuerzo que implica la gestión del inventario de tu operación.  
Precios de productos, recuento de artículos, creación de informes y más: todo en 
una aplicación fácil, directamente desde tu teléfono. Mejora tu forma de trabajar 
para que puedas centrarte en lo que realmente importa. ¡Es GRATIS para los clientes 
de US Foods®!




